SLJ 20. 4. do 24. 4. 2020
1. ura

Narobe zgodbe in druge zmesSnjave... Vidi$, vrstni red besed nam lahko
zelo ponagaja. Tudi napacno postavljena locCila naredijo celo zmedo.

Saj se Se spomnis loCil, kajne? Kon¢na so ! ? . Med besedami pa red
delajo ,

¢ Nadaljujeva v DZ na strani 29.
3. naloga

Skratje na delu. Vse je zme$ano. Logila so na napaénih mestih. Velike
zacetnice so podivjale.

¢ Nalogo naredi v delovni zvezek, Ce je premalo prostora, pa v
svoj zvezek.

0o0, zdaj bi pa teknil kak posladek. Poglej, €e je kaj dobrega doma in
si privosci 5 minutni odmor.

V pravo slasciCarno zdaj ne mores, lahko si pa ogledas cenik, da bos
vedel, kaj lahko kupiS, ko bo spet Cas za to.

CENIK? Kaj jeto? To je lahko list na katerem piSe kaj lahko kupis
in koliko to stane. Je tudi seznam storitev (recimo pri frizerju,
Cevljarju, na servisu koles, itd.)

CEVLIAR SMOLKO

= F Cenik blaga in storitey
= Popravilo polkodovane pete 12,00 EUR
— - Cidcenje cevijev 5.00 EUR
Tenutrao porudte Lepljenje devijev 7,00 EUR
- O S0t Sivanje 10,50 EUR
* Sorgerlevs 1013 Viianje pete 13,00 EUR
A Barvanje 12,00 EUR

*© mokowes potes

e =) vl Krtata za Eevije 9.50 EUR
S Siroe ToA Krema za usnje 7,00 EUR
3 Ortopedski copati 24,00 EUR

e Natanc¢no preberi cenik v DZ na strani 30. Resi 4. in 5. nalogo.

Pravilnost nalog preveri v resitvah, o morebitnih napakah razmisli
in jih popravi.



2. ura

Tudi v Soli imamo seznam jedi, ki so na voljo.
Ampak na njem je bolj malo sladic, ker uciteljica ki
ga sestavlja, skrbi naso za zdravo prehrano. Na
njem tudi ni cen. ReCemo mu JEDILNIK ali
JEDILNI LIST. <>

Ali se Se spomnis, kje v ucilnici visi jedilnik?
Jedilnike ali jedilne liste pa dobimo tudi, ko gremo

v restavracijo. Na njih pa so tudi cene, da vemo,
kaj si lahko privosc¢imo.

e Zdajpav DZ, na stran 31. - by g

Oglej si jedilnik pri 1. nalogi in resi 2. nalogo.

3. naloga, stran 31

Oglej si jedilnik, kot piSe navodilu. Kako je jedilnik sestavljen, ti bo prislo
prav, ko se restavracije spet odprejo, ti pa bos vedel/a kje iskati kakSno
jed ali pijaco.




Znas tudi ti pripraviti kaksno jed? Za pripravo jedi potrebujemo navodila
in koli€ine sestavin. Temu reCemo KUHARSK| RECEPT.

400g francoske struce (2
francoski struci)

20g masla
100 g puste kuhane Sunke

1 manjsa rdeca paprika

0,25 Sopka drobnjaka

120 g cedar sira

Hitra pica iz francoske struce

2 3¢epca ¢&rnega popra

0 Vklopimo zgornje gretje v pecici in peéico segrejemo na 200 °C. Stru¢ki po
dolgem razpolovimo, da dobimo 4 ¢olnicke. V ponvi segrejemo maslo in ¢olnicke
s prerezano stranjo navzdol na hitro ope¢emo na maslu.

e Colnike razporedimo po pekaéu. Sunko narezemo na trakove, sir pa naribamo.
Papriko operemo, prerezemo na pol, odstranimo pecelj in semena in jo narezemo
na kockice. Drobnjak operemo, otresemo in nasekljamo.

e Colniéke oblozimo s 3unko in papriko. Vse skupaj potresemo z drobnjakom in
popopramo. Nazadnje ¢olnicke potresemo z naribanim sirom. Pekac potisnemo v
ogreto pecico in pe¢emo 15 minut oziroma tako dolgo, da se ¢olnicki hrustljavo in
zlato rjavo zapecejo.

° Razporedimo na kroznike in postrezemo s skledo sezonske solate.

e V DZ na 32. strani je recept za Cokoladni kolac.
ResSi 4., 5. in 6. nalogo.

Ko konc¢as z delom, bosS imel/a sestavine in navodila.

Ce doma utegnete, recept lahko preizkusite. [fOISeVetaNRODVEZN0]

Da pa ne bo Slo kaj narobe, preveri pravilnost nalog v resitvah, o
morebitnih napakah razmisli in jih popravi.



3. ura

s Zapis v zvezek
CENIK in JEDILNIK datum

Cenik je seznam blaga ali storitev in njihovih cen.

Blago je izdelek ali pridelek, namenjen prodaji. Storitev je naro¢eno delo,
ki ga nekdo opravi za placilo.

Jedilnik ali jedilni list je seznam jedi in pijac v ponudbi, ki nam ji ponujajo
v doloCenem gostinskem lokalu. Na njem so tudi cene.

e ReSiSe 7.in 9. nalogo v DZ. Potrebno bo natan¢no branje in pri
9. nalogi odgovori v celih povedih.

Pravilnost nalog preveri v reSitvah, o morebitnih napakah razmisli
In jih popravi.

Sestavi recept za jed, ki jo znas pripraviti, narisi Se s sliko in mi ga
poslji. Ce se jih bo nekaj nabralo, jih lahko druZimo v razredno kuharsko
knjigo.




