
REŠITVE 

SLJ 20. 4. do 24. 4. 2020 ura 

• DZ na strani 29.  

3. naloga 

Očka se je z Marušo sprehajal po mestnih ulicah. Ob okrašeni izložbi 

sta se ustavila in občudovala reklamne izdelke. Nenadoma je Maruša 

zagledala punčko črnih skodranih las in oblečeno v čudovito rdečo 

oblekico. Hotela jo je imeti, čeprav je imela doma že eno. Očka je  

prepričevala, da mora imeti njena punčka sestrico, ker ji je dolgčas. 

• DZ stran 30 

4. naloga 

Najdražja je ledena torta. Stane 2,80 EUR. 

Tako se imenuje, ker mora biti hladna, ko jo serviramo. 

Najcenejši je sirov zavitek. Stane 2,35 EUR. Tako se mu reče, ker je v 

njem skuta, ki so ji včasih rekli sir. 

Kateri dve slaščici staneta enako? Enako staneta borovničeva in 

čokoladna torta. 

 

5. naloga 

Maša se bo sladkala z borovničevo torto, očka z indijančkom, mamica pa 

s čokoladno torto. 

S katero sladico bi se sladkal ti? Zakaj? 

Različni odgovori. 

1. ura 

• DZ, na stran 31.  

2. naloga 

• Navedli sta zajtrk, malico, kosilo, popoldansko malico, večerjo. 

• Različni odgovori. 

• Za kosilo bo imela sladico Katja. Imela bo čokoladni puding. 

• Maja bo jedla sadje za malico, Katja pa za popoldansko malico. 

Solato bosta obe jedli za kosilo. 

• Vegetarijanka je Katja. Ker na jedilniku nima mesa. 



• Različni odgovori. 

 

 

• DZ  stran 32.  

4. naloga 

V skledo ubij 2 jajci. Zmešaj. Dodaj 1 žlic sladkorja in 10 žlic mleka. 

Zmešaj. Dolij 5 žlic olja. Zmešaj. Primešaj 5 žlic čokolade v prahu, pecilni 

prašek in 10 žlic moke. Zmešaj. Pekač namaži z maslom in potresi z 

moko. V pekač vlij pripravljeno maso in daj v pečico. 

SESTAVINE 
2 jajci 
10 žlic sladkorja 
10 žlic mleka 
5 žlic olja 
5 žlic čokolade v prahu 
1 pecilni prašek 
10 žlic moke 
Maslo in moka za pripravo pekača 
 

PODVOJENE SESTAVINE 
4 jajc 
20 žlic sladkorja 
20 žlic mleka 
10 žlic olja 
10 žlic čokolade v prahu 
2 pecilni prašek 
20 žlic moke 
Maslo in moka za pripravo pekača 
 

 

Najprej v skledo ubijemo 4 jajca. Nato jih zmešamo. Potem dodamo 20 

žlic sladkorja in 20 žlic mleka. Spet zmešamo. Dolijemo 10 žlic olja. 

Zmešamo. Primešamo še 10 žlic čokolade v prahu, pecilni prašek in 10 

žlic moke. Ponovno zmešamo. Nato pekač namažemo z maslom in 

potresemo z moko. Nazadnje v pekač vlijemo pripravljeno maso in 

pečemo 10 minut pri 200 stopinjah. 

 

2. ura 

• DZ stran 33. 

7. naloga 

PREDJED: gobova juha 

GLAVNA JED: pečen piščanec, pražen krompir, zelenjavna 

priloga, mešana solata 

SLADICA: čokoladni kolač 

9. naloga 



• V sredo bodo učenci malicali beli kruh, piščančjo salamo, sir in sok. 

• V ponedeljek bodo učenci kosili juho, pleskavico, pečen krompir 

puding in sok. 

• V četrtek bodo učenci v PB malicali ajdovo štručko in jabolko. 

• Učenci bodo imeli čokoladni kolač za sladico v sredo.  

• Različni odgovori. 

• Različni odgovori. 

• Različni odgovori. 

O morebitnih napakah razmisli in jih popravi. 

 

 

Če želiš več 

Sestavi recept za jed, ki jo znaš pripraviti, nariši še s sliko in mi ga 

pošlji. Če se jih bo nekaj nabralo, jih lahko družimo v razredno kuharsko 

knjigo.  

 


