SLJ 20. 4. do 24. 4. 2020
1. ura
Narobe zgodbe in druge zmes$njave... Nadaljujeva v DZ na strani 29.

3. naloga

Skratje na delu. Vse je zmesano. Locila so na napacnih mestih. Velike
zacetnice so podivjale.

¢ Nalogo naredi v delovni zvezek, Ce je premalo prostora, pa v
svoj zvezek.

V pravo slasciCarno zdaj ne mores, lahko si pa ogledas cenik, da bos
vedel-/a, kaj lahko kupi$, ko bo spet Cas za to.

CENIK? Kaj je to? To je lahko list na katerem piSe kaj lahko kupis
in koliko to stane. Je tudi seznam storitev (recimo pri frizerju,
€evljarju, na servisu koles, itd.)
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i Cenik blaga in storitev
L Ffopravilo poskodovane pete 12,00 EUR
- — ! Ciscenje cevljev 5,00 EUR
Danasnja ponudba Cenazakos || Lepljenje ¢evljev 7,00 EUR
« okoladna torta 2,50 EUR Sivanje 10,50 EUR
* borovniceva torta ?‘.gg E\d‘; Visanje pete 13,00 EUR
etmepdia  1s0ER Barvanje 12,00 EUR
+ makova potica 1,50 EUR
« jaboleni zavi R . S
.‘:gﬁtgc'lﬁ:‘;k ‘{;%EE%R Krtata za cevlje 9,50 EUR
* sirov zavitek 1,60 EUR Krema za usnje 7,00 EUR
o Ortopedski copati 24,00 EUR
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e Natancno preberi cenik v DZ na strani 30. ResSi 4. in 5. nalogo.

Pravilnost nalog preveri v resitvah, o morebitnih napakah razmisli
in jih popravi.



2. ura J ./ \S

Pripravijene jedi
i
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Tudi v Soli imamo seznam jedi, ki so na voljo.
Ampak na njem je bolj malo sladic, ker uciteljica,
ki ga sestavlja, skrbi naso za zdravo prehrano. Na
njem tudi ni cen. ReCemo mu JEDILNIK all
JEDILNI LIST.

Juhe
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Jedilnike ali jedilne liste pa dobimo tudi, ko gremo [ s | [ i ——

v restavracijo. Na njih pa so tudi cene, da vemo, =
kaj si lahko privoscimo.

2d LSIELR
24 200EUR
2d 90EUR

e Zdajpav DZ, nastran 31. N €

Oglej si jedilnik pri 1. nalogi in resi 2. nalogo.

3. naloga, stran 31

Oglej si jedilnik, kot piSe navodilu. Kako je jedilnik sestavljen, ti bo priSlo
prav, ko se restavracije spet odprejo, ti pa bos vedel/a kje iskati kakSno
jed ali pijaco.




Znas tudi ti pripraviti kakSno jed? Za pripravo jedi potrebujemo navodila
in koli€ine sestavin. Temu reCemo KUHARSKI RECEPT.

400g francoske struce (2
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g 100g puste kuhane sunke
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Hitra pica iz francoske sStruce
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2 5Cepca érnega popra

Vklopimo zgornje gretje v pecici in peéico segrejemo na 200 °C. Struéki po
dolgem razpolovimo, da dobimo 4 ¢olnicke. V ponvi segrejemo maslo in ¢olnicke
s prerezano stranjo navzdol na hitro ope¢emo na maslu.

Colniéke razporedimo po pekacu. Sunko narezemo na trakove, sir pa naribamo.
Papriko operemo, prerezemo na pol, odstranimo pecelj in semena in jo narezemo
na kockice. Drobnjak operemo, otresemo in nasekljamo.

Colniéke oblozimo s $unko in papriko. Vse skupaj potresemo z drobnjakom in
popopramo. Nazadnje Colnicke potresemo z naribanim sirom. Peka¢ potisnemo v
ogreto pecico in pe¢emo 15 minut oziroma tako dolgo, da se ¢olnicki hrustljavo in
zlato rjavo zapecejo.

Razporedimo na kroznike in postrezemo s skledo sezonske solate.

e V DZ na 32. strani je recept za Cokoladni kolac.

Resi 4., 5. in 6. nalogo.

Ko koncéa$ z delom, bosS imel/a sestavine in navodila.

Ce doma utegnete, recept lahko preizkusite. lOlSevedamiobVezno:

Da pa ne bo Slo kaj narobe, preveri pravilnost nalog v resitvah, o
morebitnih napakah razmisli in jih popravi.




3. ura

s Zapis v zvezek
CENIK in JEDILNIK datum

Cenik je seznam blaga ali storitev in njihovih cen.

Blago je izdelek ali pridelek, namenjen prodaji.
Storitev je naroCeno delo, ki ga nekdo opravi za placilo.

Jedilnik ali jedilni list je seznam jedi in pijac. Na njem so tudi cene.

e ReSiSe 7.in 9. nalogo v DZ. Potrebno bo natan¢no branje in pri
9. nalogi odgovori v celih povedih.

Pravilnost nalog preveri v resitvah, o morebitnih napakah razmisli
In jih popravi.

Sestavi recept za jed, ki jo znas pripraviti, nariSi Se sliko in mi ga
poslji. Ce se jih bo nekaj nabralo, jih lahko druzimo v razredno kuharsko
knjigo.




