BISKVITNO PECIVO

POZDRAVLJENI,

ZA SLAJŠE POČITNIŠKE DNI SEM PRIPRAVILA RECEPT ZA PECIVO.
POTREBUJETE:

· 6 DAG MASLA

· 2 JAJCI

· 24 DAG SLADKORJA

· ZAVITEK VANILIJEVEGA SLADKORJA

· 4 RAVNE ŽLIČKE KAKAVA

· 20 DAG MOKE

· ČETRT LITRA MLEKA

· 1 PECILNI PRAŠEK

· 20 DAG MLETIH LEŠNIKOV (LAHKO TUDI MANDLJEV ALI OREHOV)

· POLJUBNA KREMA ALI MARMELADA

PRIPRAVA:

DOBRO ZMEŠAJTE MASLO, JAJCI IN SLADKOR. NATO DODAJTE VANILIJEV SLADKOR IN KAKAV. KO DOBRO ZMEŠATE, DODAJTE MOKO, MLEKO, LEŠNIKE IN PECILNI PRAŠEK. ŠE ENKRAT DOBRO ZMEŠAJTE. PECIVO PECITE V NAMAZANEM PEKAČU. PEČENO PECIVO PREREŽITE TER NAMAŽITE S POLJUBNO KREMO ALI MARMELADO.

NAJ BODO POČITNICE ČIM LEPŠE!

Lep pozdrav,

učiteljica Darja

PROSIM, DA ZBIRATE ROLICE OD TOALETNEGA PAPIRJA.

