Podaljšano bivanje, 4. razred, 15. 5. 2020
[bookmark: _GoBack]Pozdravljeni tretješolci in četrtošolci!
Vesela bova, če nama boš poslal kakšno fotografijo tvojih dejavnosti ali pa nama kar tako napisal kakšen stavek.

Najina naslova: lucija.sarc1@guest.arnes.si	vojotodor@gmail.com

Ponedeljek, 18. maj 2020
Pozdravljen/a!
· Kako se počutiš? Si uspešno zaključil/a delo, ki ti ga je »naložila« učiteljica?
· Imaš pospravljeno svojo sobico? Malo se razmigaj in ob glasbi pospravi sobo.
· [image: ]Danes se boš preizkusil v kuhanju slastne torte brez peke. Spodaj je recept, ki je zelo enostaven. S torto lahko koga od bližnjih presenetiš npr. za rojstni dan ali pa ti poskrbiš za sladico nedeljskega kosila.
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JABOLENA TORTA S PISKOTI

» ne le za otrodki rojstni dan

Brez pecenja - tudi otroci bodo z
veseljem sodelovali pri pripravi!

Sestavine za 6 oseb:

3 jabolka (boskop)

4 neskropljene limone

1 #lica masla

2 ici sladkorja

1 zavojiek vaniljevega sladkorja
2 nozevi konici cimeta v prahu

40 g mandljevih listicev

200 g smetane

1 zavojéek utrjevalca za smetano
24 maslenih piskotov (npr. Leibnitz)

Priprava: 40 minut
Na rorcio prisuizno 1310 k/315 keau

Jabolka olupimo, odstranimo pescisce in jih
narezemo na priblizno 1 cm majhne kocke
(skupaj pribliZno 500 g). Limono na tanko
olupimo in iztisnemo 2 2lici soka. V posodo
damo jabolka z limoninim sokom in limoni-
no lupinico, maslo, 1 2lico sladkorja, vaniljev
sladkor in cimet, pokrijemo ter duimo 3 do
4 minute. Koséki jabolk 3 ne smejo razpasti
in naj bodo na ugriz e &vrsti. Ohladimo.

~

‘,faandum Jistiée zlatorumeno poprazimo v

ponvi brez mascobe. Smetano zmesamo z
utrjevalcem za smetano in preostalim slad-
korjem ter trdo stepemo.

pladenj polozimo po 6 pidkotov v dveh
vrstah tesno drugega poleg drugega.
Premazemo z nekaj smetane in po njej ena-
komerno porazdelimo ko3¢ke jabolk. Pokri-
jemo s 6 piskoti, spet premazemo s smeta-
no in potresemo z jabolki. Tako
nadaljujemo, da dobimo 4 plasti. Na koncu
torto v celoti premazemo s smetano in pot-
resemo z mandlji (tudi ob straneh).

Nasvet: Torto lahko potresete tudi s pistacijami ali kakavom v prahu.





